FISA DISCIPLINEI Aprobat prin decizia Consiliului
pentru anul universitar 2025/26 Facultaii nr. 99/2025.09.09

(in baza OM nr. 5703/2011)

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatamant superior Universitatea Sapientia din Cluj-Napoca

1.2. Facultatea/ DSPP Stiinte ale Vietii si Sport din Sfantu Gheorghe
1.3. Domeniul de studii Agronomie

1.4. Ciclul de studii Licenta (BSc)

1.5. Programul de studiu Agricultura

1.6. Calificarea Inginer agronom

2. Date despre disciplina

2.0. Departamentul

Stiinte ale Vietii

2.1. Denumirea disciplinei

Tehnologii horticole IT (Viticultura si Oenologie)

2.2. Tipul activitatii

Asistat integral | Asistat partial: | Neasistat

X

2.3. Titularul disciplinei /Titularul cursului

sef lucr. dr. ing. Moldovan Csaba

2.4. Titularul(ii) activitatilor de | seminar

laborator

sef lucr. dr. ing. Moldovan Csaba

proiect

2.5. Anul de studiu| III. |2.6. Semestrul

2.7.Formade | E |2.8. Tipul disciplinei DO
verificare

2.9. Categoria OouU |2.10
formativa (S) | Categoria
disciplinei

2.11. Codul SBAK0042
disciplinel

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe 5 | Din care: 3.2. curs 3 | 3.3. seminar / 2
saptdmana laborator/
proiect/
practica

3.4. Total ore din planul de 70 | Din care: 3.5. curs | 42 | 3.6. seminar/ 28
invatdmant laborator/

proiect/

practica
3.4.0. Din care online 0 |3.5.0.curs 0 | 3.6.0. laborator 0
3.7. Numarul de puncte de credit conform planului de Invatamant 5
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Total ore studiu individual 55
3.10. Distributia fondului de timp pentru studiu individual: ore
a) Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
b) Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe 10
teren
c) Pregatire seminarii /laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15
d) Tutoriat
e) Examinari 4
f) Alte activitati: 6




4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e Nu sunt

4.2. de competente e Nu sunt

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. De desfasurare a cursului e Sala de curs cu min. 30 locuri, dotata cu videoproiector,
ecran de proiectie (sau suprafatd de proiectie), calculator,
tabld, lumina naturala si/sau artificiald, posibilitatea de
reglare a gradului de luminozitate.

5.2. De desfasurare a e Sala de laborator de specialitate (min. 15 locuri) cu dotarile
seminarului/laboratorului/proiectului aferente determindrilor necesare (balante cu diferite precizii,

stereomicroscoape, site de laborator etc.).

6. Rezultate ale invatarii

jqé“ Studentul/absolventul descrie tehnologiile de cultura a speciilor horticole si agricole pentru
z obtinerea unor productii durabile si competitive. Descrie tehnologiile de vinificatie si standardele
::)‘ de calitate specifice acestora.
-_E Studentul/absolventul aplica tehnologiile de cultivare a speciilor horticole, integrand cunostintele
é fundamentale si de specialitate, implementeaza tehnologiile de vinificatie.
%
s 2
= g Studentul/absolventul elaboreaza si implementeaza secventele tehnologice de cultivare a speciilor
'g § horticole. Elaboreazd tehnologiile de valorificare, cu asigurarea standardelor de calitate si
g = | sigurantd alimentara.
2 o
=

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor acumulate)

Zilc.:igﬁileecitwm general al . SCOp}ll disciplipei i'l reprezint'é fundamgnta{ea teoretica si”practicﬁ a
laturilor biologice si tehnologice ale obtinerii unor productii constante

si de calitate in viticultura si oenologie, cunoscand particularitatile
speciilor in ceea ce priveste pretentiile ecologice si tehnologice.

e Familiarizarea studentilor cu principalele notiuni privind cultura vitei-
de-vie si procesele de vinificare.

e Dobandirea competentelor de proiectare si gestionare a plantatiilor
viticole.

e Intelegerea si aplicarea tehnologiilor de producere si evaluare a
vinului.

7.2. Obiectivele specifice o - - . o o
P ¢ Cunoasterea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice viticulturii si

oenologiei.
e Fundamentarea teoretica si practica a laturilor biologice ale cresterii si




fructificarii vitei de vie.

Cunoasterea metodelor de inmulfire vegetativa a vitei de vie si
technicile de altoire.

Cunoasterea cerintelor ecologice si tehnologice a speciilor din
viticultura.

Identificarea soiurilor si a tehnicilor agrotehnice aplicate in
viticultura.

Cunoasterea tehnologiilor de obtinere a vinurilor albe, rosii, roze si
speciale.

Operarea echipamentelor din procesul de vinificare.

Controlul calitatii si igienei in procesul de productie a vinului.

8. Continuturi

8.1. Curs

Metode de predare

Fond de timp
alocat/Observatii

Notiuni introductive. Importanta economica si sociala a
viticulturii. Sistematica si aria de raspandire a vitei de vie pe glob.
Situatia viticulturii pe mapamond.

Expunere

3 ore

Planul de recoltare. Evaluarea productiei si calitatii strugurilor.
Organizarea culesului si recoltarea strugurilor.

Expunere

3 ore

Particularitatile biologice si fiziologice ale vitei de vie. Ciclul
ontogenetic. Ciclul biologic anual. Fenofazele organelor
vegetative: plans, dezmugurit, crestera lastarilor, maturarea
lastarilor. Perioada de repaus vegetativ.

Expunere

3 ore

Fenofazele organelor de rod (generative): diferentierea mugurilor
de rod, cresterea si proliferarea organelor florale, infloritul,
polenizarea si fecundarea. Cresterea i maturarea boabelor.

Expunere

3 ore

Bazele ecologiei viticole. Factorii climatici. Microclima
plantatiilor viticole. Factorii fiziologici. Importanta solului.
Factorii adafici. Impotanta solului asupra calitatii vinului. Factorii
bioticl.

Expunere

3 ore

Inmultirea vitei de vie. Metodele de inmultire. Producerea
materialului saditor. Producerea de butasi inradacinati. Altoirea
vitei de vie. Metode de altoire. Inmultirea prin marcotaj si
prabusire.

Expunere

3 ore

Particularitatile specifice ale plantatiilor viticole. Proiecterea
plantatiilor viticole. Elementele de structura a plantatiei.
Mijloacele de sustinere a vitei de vie.

Expunere

3 ore

Clasificarea operatiunilor tehnologice la plantatiile viticole.
Taierile de formare. Biologia taierilor. Clasificarea metodelor de
taiere. Taierile de rodire. Lucrari dupa taieri. Biologia lucrarilor in
verde, clasificarea lor. Lucrdri in verde generale si speciale.

Expunere

3 ore

Scopul si metodele lucrarilor solului. Fertilizarea plantatiilor
viticole. Irigarea vitei de vie. Protectia fitosanitara a plantatiilor
viticole.

Expunere

3 ore

Recoltarea strugurilor de masa si pentru vin. Recoltarea
mecanizatd. Refacerea desimii plantatiilor viticole. Intretinerea
amenajarilor tehnice a plantatiilor.

Expunere

3 ore

Folosirea dioxidului de sulf in industria vinicola. Compozitia
chimica si biologicd a mustului de struguri. Microflora specifica
industriei vinicole.

Expunere

3 ore

Principalele procese care determind transformarea mustului in
vin. Operatii tehnologice de ingrijire aplicate vinului in timpul

Expunere

3 ore




pastrarii.

Evolutia si fazele de dezvoltare ale vinului: formarea, maturarea,
invechirea si degradarea vinului.

Expunere

3 ore

Accidente si defecte la vinuri. Bolile vinului.

Expunere

3 ore

Bibliografie

1. BENYEIF., LORINCZ A., SZ. NAGY L.: Sz618termesztés, Mezb6gazda Kiad6, Budapest, 2002
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POMOHACI N.; STOIAN V., GHEORGHITA M.,
Oenologie, vol. I, Ed. Ceres, Bucuresti, 2000

KOZMA P.: A sz6106 és termesztése, Akadémiai Kiadd, Budapest, 2000
OPREA ST.: Cultura vitei de vie, Editura Dacia, Cluj-Napoca, 1995
NASTASIA POP: Viticultura generala, Editura Academic Press, Cluj-Napoca, 2003
BERNAZ GH.: Cultura vitei de vie, Editura M.A.S.T., Bucuresti, 2007
TOTH L, PERNESZ GY.: Szo6lo6fajtak, Mezdgazda Kiado, Budapest, 2005
SIRGHI C., COTEA V.V.; NAMOLOSANU I.:

8. TIRDEA C.; TIRDEA ANGELA, SIRBU GHE.:Tratat de vinificatie, Ed. Ion Ionescu de la Brad,
lasi, 2000 EPERJESI 1., KALLAY M., MAGYAR ILDIKO: Borészat, Mez6gazda Kiadd, Budapest,

2005

9. EPERJESIL, KALLAY M., MAGYAR ILDIKO: Boraszat, Mezégazda Kiadé, Budapest, 2005
10. CSAVOSSY GY.: Boraszat Egyetemi jegyzet, Sapientia Erdélyi Magyar Tudomantegyetem, 2005

8.3. Laborator Metode de predare Fond de timp
alocat/Observatii
Masuri organizatorice si tehnice ale culesului si recoltarea Lucrari .
. o NS . . ucrari practice, 4 ore
strugurilor(practica la o plantatie viticold). Observarea si studiul o
. . . o N J. .- activitate 1n teren
sistemului aerian a vitei de vie In plantatiile viticole
Morfologia vitei de vie. Particularitatile sistemului radicular si a E
: o o o T Xpunere, 2 ore
sistemului aerian a vitei de vie. Morfologia si histologia lastarilor. .
T ] problematizare
Mugurii vitei de vie
Partile componente ale lastarilor: frunza, carceii. Perii lastarilor. E
. L L Xpunere, 2 ore
Inflorescenta si floarea vitei de vie. Ciorchinele. Morfologia si .
. i ' problematizare
histologia boabelor strugurilor.
Pregatirea materialului saditor pentru butasire si altoire Tn uscat si E
) L o ) ] ’ xpunere, 2 ore
in verde. Prezentarea practica a altoirii mecanizate si manuale. — .
o o o ucrari practice
Exercitii de altoire in uscat. Prezentarea metodelor de altoire in
verde.
Sistematica vitei de vie cultivatd. Sistematica vitei de vie dupa E
.. . e . o g o Xpunere, 2 ore
origine. Clasificarea vitei de vie dupd diferite criterii .
. o o ) . problematizare
(ampelometrie). Podgoriile si centrele viticole din Romania.
Taierea vitei de vie intr-o plantatie viticola. Lucriri .
ucrari practice 4 ore
Caracteristici care determind valoarea culturald a soiurilor de E
i ) o ] 3 Xpunere, 2 ore
struguri pentru vin, a soiurilor de struguri pentru masa, a .
. oo ] > y problematizare
portaltoilor. Principalii portaltoi folositi in viticultura.
Principalele soiuri de struguri pentru vinuri albe, pentru vinuri E
. o o o Xpunere, 2 ore
rosii, pentru masa si stafide. Alegerea soiurilor de struguri si .
) problematizare
regularizarea acestora.
Tehnologia pr‘eluc'raru strugur%lor..Tehnok)gla genejrala de ‘ Expunere, 2 ore
producere a vinurilor albe, a vinurilor rosii, a vinurilor roze si a lucrar .
o ’ ucrari practice
vinurilor aromate.
Tehnologiile pentru obtinerea vinurilor speciale: obtinerea vinului E
T ) g i Xpunere, 2 ore
spumant, a sampaniei, a vinurilor speciale Tokaji. Tehnologia de .
> problematizare

obtinere a distilatelor din vin.




Limpezirea si stabilizarea vinurilor.
’ Expunere, 2 ore

lucrari practice

Inbutelierea vinului. Tehnici de degustare a vinului. Alegerea si

. ) o o j Expunere, 2 ore
servirea vinului si potrivirea cu alimentele.

lucrari practice
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9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

10. Evaluare
A. Conditii de indeplinit pentru prezentarea la evaluare:

B. Criterii, metode si ponderi in evaluare:

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare | 10.2. Metode de evaluare | 10.3. Pondere din nota finala
10.4. Curs Se verificd insusirea
cunostintelor de seris 60
specialitate.
10.5. | Seminar - - -
Laborator | Se verifica capacitatea de
utilizare in practica a oral si scris 40

cunostintelor si a
deprinderilor practice
dobandite.

Proiect - - -

Practica - - -

10.6. Standard minim de performanta

¢ Cunoasterea morfologiei vitei de vie, inmultirii si altoirii vitei de vie, planului de recoltare a
strugurilor, technologiei cultivarii vitei de vie, taierilor la plantatiile viticole si a principalelor soiuri
de struguri pentru masa si stafide, pentru vinuri albe si pentru vinuri rosii

e (Cunoasterea tehnologiilor de obtinere a vinurilor albe, rosii, roze si a vinurilor speciale.
e Cunoasterea lucrarilor specifice Intr-o vinificatie: limpezirea si stabilizarea vinurilor.
e Cunoagsterea defectelor si bolilor vinurilor.




Data completarii Semnatura titularului disciplinei ~ Semnatura titularului/rilor de aplicatii

29.08.2025 Dr. Ing. Moldovan Csaba Dr. Ing. Moldovan Csaba
Sef lucrari Sef lucrari
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
03.09.2025 Sef lucr. dr. Csiszér Levente

Semnatura responsabilului programului de studii

Sef lucr. dr. Csiszér Levente



